
 

PRONTO IN TAVOLA  

Antipasti  

 

      - Paccheri fritti ripieni alla parmigiana di melanzane con colatura di scamorza     9€ 

      - Uovo croccante in fonduta di Parmigiano tartufato  10€ 

      - Puntarelle e carciofi giudea    8€ 

      - Pata Negra con  carciofo ripieno al Pecorino e mentuccia 12€ 

      - Petali di vitello tonnato con cipolla rossa di tropea infornata 10€   

      -  Catalana di Gamberi 13€ 

      - Calamari arrosto su crema di carote e ginger  * 11€ 

      - Cucchiai di gamberi e scampi crudi al tartufo nero 20€  

 

Primi piatti 

  - Canederli al ragù di coniglio e Bitto 10€ 

 - Spaghettoni alla n’duja  con cipolla di Tropea caramellata e burrata 10€ 

 - Agnolotti al burro  10€ 

  - Risotto Bitto e castagne 10€ 

  - Risotto allo zafferano 10€ 

 - Crema di  zucca  con crocchetta di bufala in crosta di patate e acciuga 10€ 

 

Secondi piatti  

  -Pesce persico alla milanese                                                                           15€ 

   - Merluzzo gratinato in fonduta di Parmigiano tartufata 15€ 

   - Zuppa di pesce, molluschi e crostacei 17€ 

  - Cazoeula  con polenta  12€ 

 - Battuta di manzo al tartufo nero 16€ 

   - Ossobuco 13€ 

   -  Ganassino di vitello in manto radicchio                                                                     14€                                                  
Dolci 

   - Brownie al caramello salato con sorbetto al mango                                     6€ 

   - Tiramisù alle castagne   7€ 

   -Semifreddo all’amaretto e zucca violina con passata di cachi                    6€ 

   - Gelato al pistacchio (fatti da noi)                                                                           5€ 

   - Gelato alla liquirizia (fatti da noi)                                                            5€ 

 

 


