
 
 

Aperitivo con  
Sfera natalizia ai carciofi e patate 

 
Gambero, capesanta e calamaretto ripieno con riduzione di 

miele e salsa di soia con sorbetto d’avocado e pomodoro 
 

Vellutata di zucca con quenelle di storione e il suo caviale 
 

Ravioli d’anatra all’arancia con chicchi di melograno 
 

Filetto di Fassona rosato con fonduta piemontese e tuorlo 
croccante accompagnato da  

sformato di topinambur 
 

Sorbetto al mandarino 
 

Insalata di frutta fresca con sformato di  
panettone e salsa vaniglia 

 
 

espresso 
 

75,00 €  con selezione di vini 

Natale 2019 


